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VINEDO
Variedad: 100% Chardonnay
D.O: Valle de Colchagua

Clima: Mediterraneo, con las cuatro estaciones del afio bien marcadas y una
gran amplitud térmica entre el dia y la noche.

Suelo: De caracteristicas arcillo limosas.

Cosecha: Uvas seleccionadas y cosechadas manualmente a partir de
las primeras semanas de marzo.

VINIFICACION

Endlogo: Santiago Margozzini

Fermentacidn: Se prensaron los racimos directamente para realizar una parte
del jugo la fermentacién alcohdlica en tanques de acero inoxidable y la otra

en barricas usadas con levaduras nativas, de manera de conservar sus aromas
y sabores caracteristicos de la variedad.

Datos Técnicos:
Alcohol :14.0%
AzucarResidual ~ :4.35g/!
Acidez Total :4.88¢g/!
pH :3.40
NOTAS DE CATA

Color: Amarillo brillante con tonos dorados.

Aroma: Fruta de estilo mas tropical en nariz con notas de pifia y platano
maduro, con toques citricos de pomelo y sutiles notas de miel al final.

Boca: Muy jugoso al paladar con una buena acidez y cremosa textura que lo
hace sentir envolvente y muy agradable junto a sus sabores mas tropicales
gue predominany permanecen en el paladar.

GASTRONOMIA

Acompafia muy bien pesados de estilos mds grasos, asi como
también carnes blancas y mariscos en diversas preparaciones.
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