
MERLOT

ACOMPAÑA MUY BIEN PESCADOS GRASOS,
ASÍ COMO TAMBIÉN CARNE DE CERDO,
PASTAS Y RISOTTOS.

VARIEDAD Merlot 85% y Cabernet Sauvignon 15%

ORIGEN Valle Central

COSECHA Durante las ultimas semanas de Marzo.

GUARDA Solo un 10% tuvo contacto con madera para preservar
las características frutales de la variedad.

COLOR Brillante color rojo con leves toques violáceos.

AROMA A ciruelas maduras, moras y algo de especias.

BOCA Cuerpo medio de textura suave con taninos maduros y
redondos. Persiste con muchas notas frutales.

DISFRUTAR A 16°C – 18°C

Vinos sustentables de Chile


