
CABERNET SAUVIGNON

MUY BUEN ACOMPAÑANTE DE LAS
CARNES ROJAS A LA PARRILLA, ASADAS O
AL HORNO.

VARIEDAD Cabernet Sauvignon 100%

ORIGEN Valle Central

COSECHA Durante las primeras semanas de Abril en adelante.

GUARDA Solo un 10% tuvo contacto con madera para preservar
las características frutales de la variedad.

COLOR Intenso rojo rubí.

AROMA A frutos negros como grosellas y ciruelas .

BOCA Buen cuerpo y estructura, con una gran concentración
de frutas y taninos redondos.

DISFRUTAR A 16°C – 18°C

Vinos sustentables de Chile


